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	Gastroküchen Apparate & Grossküchenplanung




Für unsere Kunden in Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung entwickeln und produzieren wir innovative, hochwertige Grossküchen- Apparate. Zufriedene Kunden sind dabei die Basis unseres Erfolgs. Für sie stellen wir erstklassige innovative Produkte her und unterstützen bei der Grossküchenplanung.

Salvis – smart cooking

Zur Produktübersicht
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                                    NEU: e-Salamander Classic
                
                
            

            
            
            
                        Noch mehr Effizienz. Die Salvis Salamander sind ihrer Zeit schon immer voraus. Bereits 2011 überzeugte die Tellererkennung Küchenchefs und Gastronomen auch im täglichen Dauereinsatz. Der neue e-Salamander Salvis Classic bleibt einfach kalt ohne die Auflage eines Gerichtes.
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                                    Intergastra & Internorga
                
                
            

            
            
            
                        Intergastra & Internorga 2024 Willkommen in der Zukunft der flexiblen Küchenplanung.Unsere modularen Lösungen stehen für Funktionalität, Anpassungsfähigkeit und Zuverlässigkeit, um den Anforderungen der modernen Gastronomie gerecht zu werden.
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                                    Smarte Lösungen
                
                
            

            
            
            
                        IGEHO 2023 - Wir sind dabei! Die Modulküche ist eine Lösung für die Küche der Zukunft. Der modulare Aufbau einer Küche nach dem Plug-and-Play-System macht Sie flexibel, einerseits für stetig wachsende Betriebe oder je nach Bedarf auch für die Anpassung an neue Konzepte.
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