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	Pastakocher Salvis Smartline 
Ausführung:


geplant:

Typ:



Tisch- oder Einbaugerät
Masse (BTH):    


380 x 600 x 208 / 218
Kapazität:


GN 1/1 - 150

Fassungsvermögen:

ca. 20 Liter
Leistung

 

6,0 kW
Spannung: 


400 V 3N/AC
Frequenz:


50 / 60 Hz

Elektroanschluss:


3 / N / PE
Absicherung:


3x 16 A

Prüfungen und Zertifikate

CE

	angeboten:
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Gerät zum Erhitzen oder Kochen von Teigwaren

	
	Besondere Merkmale

· Praktische Portionseinsätze ermöglichen das gleichzeitige Erhitzen von vorgekochten Hartweizengriessteigwaren Frischeierteigwaren oder das Kochen von hausgemachten Frischeierteigwaren, sowie tiefgefrorene Fertiggeigwaren

· Aufbereitung bis 80 Portionen pro Stunde vorgefertigte Pasta

· Überhitzungsschutz und Sicherheitsthermostat

· Becken aus Spezialstahl

Ausführung:
· Tiefgezogener Innenbehälter mit direkter Beheizung, Temperatur thermostatisch regelbar

· Beckengrösse: 325 x 530 x 180 mm

· Passend für rund und eckige Pastakörbe sowie gelochte Gastro-Norm-Behälter

· Entleerung mittels optionalem Entleerungswagen

· Becken ist auch als Bain Marie nutzbar

· Auslauf über Sicherheitsablasshahn

· Gerät als Tisch- oder Einbaumodell erhältlich

· Tischmodell mit 1,5 m Anschluss Kabel, Stecker nicht enthalten

Unterlagen:

· Installations- und Bedienungshandbuch

Technische Änderungen vorbehalten!


	
	

	
	Hersteller:
Salvis AG, Oftringen
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